
店主の確かな目利きで選んだ煮干しと日高昆布。
煮干しの下処理には時間と手間を惜しまず、
静岡から仕入れる極上の鰹節と共に
丁寧に出汁を取ったスープです。
出汁文化や旨みの魅力を毎日味わっていただきたく
「だし中華そば」にこだわりました。
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＼スタート記念で／
2/23㈰・24㈪・25㈫の
3日間限定

※スープがなくなり次第終了します。

一杯 500円（税込） 1日
50杯
限定

石巻市渡波町１丁目１-３５
☎0225-24-0588
営業時間／8：00～10：30
11：00～15：00（LO１４：３０）
休　　日／不定休

出汁に
こだわりのある

※詳しくは、Instagramで告知していきます。 
※レギュラーメニューは11：00からの提供になります。

だし中華そばだし中華そば
だけの限定メニューだけの限定メニュー朝朝 醤油 or 塩

650円（税込）

AM8：00 ～ 10：30限定


